
Nos boutiques seront  fermées:
25/12/2023 

01-02-03/01/2024 Sélection  
Fêtes  

Gourmandes

NO
ËL

Mandelieu-la-Napoule

04 93 49 93 79

Fayence

04 94 76 15 66 ​

Montauroux

04 94 50 29 37

Le Lavandou​

04 94 09 21 62 ​

La Londe-les-Maures

04 94 57 08 02

Hyères La Capte

04 94 14 35 24

Hyères Le Port

04 94 65 67 83

Hyères Centre

04 94 48 46 84

Carqueiranne

04 94 58 57 56

Le Pradet

04 94 57 48 43

Fabrication artisanale au Pradet (83) 
www.maison-sarroche.com

Depuis 1945, la Tradition au Quotidien

Solliès-Pont

04 94 21 02 23

La Garde Centre

04 94 21 84 10

La Garde Le Pouverel

04 94 20 01 50

Toulon rue Alger

04 94 87 47 95

Toulon pl. Puget

04 94 09 15 67

Toulon Mourillon

04 94 91 24 95

Six-Fours-les-Plages

04 94 25 64 50

Saint-Mandrier-sur-Mer

04 94 03 43 54

Saint-Cyr-sur-Mer

04 94 34 49 30
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 APÉRITIFS
Plateau Salés apéritifs

Plateau 16 pièces assorties 14 €
Plateau 24 pièces assorties 21 €
Frita, Roulé saucisse, Chèvre, Fourme, Pizza anchois, Pizza 
emmental, Quiche saumon.

Plateau Pizza (24 morceaux) 14 €
Fromages ou Anchois ou Jambon-Fromage ou Pissaladière

Plateau Quiche lorraine (24 morceaux) 15 €

 BOULANGERIE
Pains de Fête

Pain spécial « Terre » (Viandes, Foie Gras, etc.), 350 g 
Pain de campagne, Fruits secs, Graines 3,50 €
Pain spécial « Mer » (Poissons, Coquillages, etc.), 350 g 
Pain Viking, Citron confit, Graines 3,50 €
Grande variété d’autres pains spéciaux selon disponibilité en 
boutiques ou sur commande

Pompe de Noël 6,50 €

Brochette de pains 3,50 €
Noix, Céréales, Campagne, Tradition, Sésame

Pains de mie
Nature, barquette 250 g 3,00 €
Figues, barquette 250 g 3,50 €
Seigle, barquette 250 g 3,50 €

Vol-au-vent à garnir 2,80 €

S C A N N E Z  C E  C O D E  
A V E C  V O T R E  S M A R T P H O N E

Pour mieux vous 
servir, la prise de 
commande se fera 

jusqu’au  
22 décembre pour 

le 24, et jusqu’au 29 
décembre pour le 31

Nos boutiques seront 
fermées les 25 et 26 

décembre ainsi que les 
1, 2 et 3 janvier

D é cou v re z l a l is te de s 
allergènes, les informations 
s u p p l é m e n t a i r e s ,  a i n s i 
que les photos détaillées sur 

notre site Internet 

www.maison-sarroche.com

 DESSERTS & CONFISERIE
Gâteaux de Soirée

Plateau 16 pièces assorties 19,50 €
Plateau 24 pièces assorties 29 €

Plateau des Treize Desserts provençaux 58 €
Biscuit pain d’épices, Orangettes, Citronettes, Mendiants, 
Marrons glacés, Fondants, Nougat, Fruits confits & dégui-
sés, Amandes chocolat noir et lait, Pâte de coing, Calissons 
Plateau 600 g

Panettone artisanal de la Maison Sarroche
Panettone classique, 750 g 20 €

Chocolats Maison (30 variétés)
Ballotin (250 g, 375 g, 500 g, 750 g, 1 kg) 92 € / kg

Marrons Glacés entiers (Collobrières)
Réglette 7 Marrons 30 €
Réglette 14 Marrons 60 €

Macarons
Coffret 8 Macarons 15 €
Coffret 16 Macarons 24 €
Coffret 25 Macarons 34,50 €

Nougats Maison Jonquier
Blanc Tendre, 100 g 8,90 €
Noir Souple, 100 g 9,40 €
Noir Dur, 100 g 9,40 €

 BÛCHES

Bûches Glacées 6 à 8 pers

Ruby 36 €
Conçue comme une alliance subtile entre fruits rouges et pêche de 
vigne, la bûche Ruby est un dessert glacé raffiné et rafraîchissant, 
idéal pour clôturer un repas festif. 
Biscuit Dacquoise avec Noisettes caramélisées, Quatre Sorbets : 
Fraise, Cassis, Pêche de vigne, Framboise.

Rocher 36 €
Pensée pour plaire aux amateurs de saveurs rondes et gourmandes, 
la bûche Rocher marie onctuosité du caramel, douceur de la vanille et 
croquant du chocolat au lait. 
Biscuit Dacquoise aux Noisettes et Noix de Pécan, Coulis de Caramel 
beurre salé, Crème glacée Caramel et Vanille, Glaçage rocher au 
Chocolat au lait.

Citron Royal 36 €
La bûche Citron Royal célèbre la fraîcheur du citron dans une compo-
sition glacée subtilement équilibrée par la douceur du miel. 
Biscuit Dacquoise aux Amandes, Sorbet Citron, Crème glacée au Miel, 
Coulis de Miel, Meringue, Ganache montée au Miel et Zests de Citron 
vert.

Bûches Entremets 6 à 8 pers

Casse-Noisette 36 €
Plongez dans une savoureuse création tout en noisettes. De la délica-
tesse et du croustillant qui feront à coup sûr le plaisir de tous.
Biscuit Noisette, Croustillant Noisette, Noisettes caramélisées, 
Crémeux Gianduja, Bavarois Noisette. 

Mont Blanc 36 €
Le Mont Blanc s’élève comme une ode à l’élégance avec sa neige de 
chantilly, sa douce crème de marrons et son cœur de fruits rouges. Un 
sommet de saveurs nobles, digne des plus grandes tables. 
Biscuit sablé, Crème pâtissière aux Marrons, Cœur confit de fruits 
rouges, Biscuit baba au sirop, Chantilly, Crème de Marrons.

Astrid 36 €
L’intensité du chocolat, les notes suaves de la poire et les éclats de 
caramel rendent ce dessert unique. 
Biscuit Amande et Chocolat, Croustillant Noisette, Poires caraméli-
sées, Crémeux Caramel, Marmelade de Poire, Mousse Chocolat noir.

Exotique 36 €
Une oasis de parfums exotiques au cœur de l’hiver avec différentes 
textures associées à la perfection pour ce dessert savoureux.
Biscuit moelleux Coco, Streuzel, Confit d’Ananas, Crémeux exotique 
(Passion, Mangue, Ananas), Mousse Coco.

Bûches Roulées à l’Ancienne 4 à 6 pers

Chocolat 24 €

Praliné aux noisettes 24 €

Tiramisu 24 €

Bûches Individuelles 1 pers

Casse-Noisette 7 €

Mont Blanc 7 €

Astrid 7 €

Exotique 7 €


